






























 

Fiesta del Asador  

-Alcira Gigena- 

La competencia se realizará el día sábado 17 de octubre de 2026.  
El encendido del fuego será a las 13:00 horas y la evaluación de los 

costillares por parte del jurado comenzará a las 18:30 horas.  

Cada equipo deberá presentarse con su propio costillar, el cual podrá vender para 

beneficio propio, fijando el precio en acuerdo con todos los concursantes.   

El costillar deberá ser de carne vacuna, con vacío incluido, sin matambre, marcado 

en tres partes y con un peso mínimo de 13 kg. Los costillares con peso inferior 

podrán asarse y venderse, pero no participarán en la competencia.   

El precio de venta del costillar será único para todos los participantes y podrá 

venderse por kilo o medio kilo, con la opción de incluir guarniciones a precio 

sugerido.  

La organización proveerá a cada equipo una parcela de 5 x 5 metros, leña 

necesaria para el asado del costillar, agua mineral e hielo para consumo durante 

el evento.  

 Queda prohibido el consumo de bebidas alcohólicas y fumar en la estación de 

trabajo, ya que esto influirá en la calificación. También queda prohibida la venta de 

choripanes, empanadas, y cualquier tipo de bebida. Se permite asar otras carnes  

(cerdo, cordero, lechón, bondiola)  o preparar comidas al disco para 

la venta, utilizando los utensilios que se consideren necesarios, 

siempre dentro de la parcela asignada. Si más de un equipo ofrece 

la misma proteína, deberán acordar el precio de venta.  



 

La inscripción tendrá un costo de $100.000 por equipo y se permitirá un máximo de 

5 integrantes, incluyendo al cajero. Las inscripciones estarán abiertas hasta el viernes 

09 de octubre de 2026, debiendo presentar nombres y apellidos de los integrantes 

nombre del equipo y cantidad estimada de porciones a ofrecer. El lunes 12 de 

octubre se realizará el sorteo de parcelas y, en caso de superar el cupo, de los equipos 

que participarán. Este sorteo será público y transmitido en redes sociales. El número 

de parcela determinará el orden de encendido del fuego y la entrega del costillar al 

jurado.  

Los participantes deberán aportar sus utensilios (palas, estacas, cruces, parrillas, 

chapas, cuchillos, tablas, etc.), además de un botiquín de primeros auxilios y un 

matafuegos. La organización no se responsabiliza por la pérdida de estos elementos. 

El costillar en competencia deberá asarse exclusivamente a la estaca o cruz. Para 

otras proteínas destinadas a la venta podrán utilizarse otros métodos de cocción.  

El concurso comenzará a las 13:00 horas con el encendido del fuego según el orden 

sorteado. El jurado iniciará la evaluación a las 18:30 horas, calificando sabor, aroma, 

cocción de las partes gruesas y finas, dorado y jugos transparentes al corte. Luego de 

la evaluación, cada equipo deberá presentar un plato que incluya una porción de 

costillar, una guarnición y una salsa para la mesa de jurados. El jurado estará 

compuesto por personas de reconocida trayectoria elegidas por la organización y 

evaluará: vestimenta (originalidad y respeto por la tradición, no incluyendo al cajero) 

utensilios (originalidad, tradición y estética), manejo del fuego y  

asado (incluyendo encendido con 5 fósforos provistos por la organización, en dónde 

no se podrá utilizar ningún tipo de combustible líquido ni solido, colocación en estaca 

o cruz, cocción y sabor), comportamiento (orden, higiene y trabajo en equipo) y 

presentación del plato (vajilla, estética, combinación de sabores).  

La presentación del Stand, tendrá un puntaje aparte y su propio 

premio. No influye en el puntaje final de la competencia.  



 

El cajero no podrá manipular ni entregar comida, este participando podrá entrar a la 

parcela en horario de las ventas.   

Finalizada la competencia, se sumarán los puntajes de jurado de campo y jurado de 

mesa. Cada equipo recibirá una planilla con el detalle de puntajes obtenidos. La 

organización se reserva el derecho de admisión y el reglamento podrá ser modificado 

hasta el inicio del concurso.  

Los premios serán:  

Primer Puesto:  trofeo y $350.000 en efectivo más pase directo con viáticos a la 

Fiesta  del Asador en Montes de Oca (Santa Fe);  

  Segundo Puesto:  trofeo y $250.000; 

 Tercer Puesto:  trofeo y $200.000.  

Contacto e inscripciones 

358- 4838908 

Carabaca Franco 


